Managed by

CZECH INN

HOTELS

Ceny v EUR jsou pouze orientac¢ni a mohou se lisit dle aktudlniho kurzu.

Prices in EUR are for guidance only and may be according to the current
exchange rate.

Die Preise in EUR dienen nur zur Orientierung und kénnen dem aktuellen
Wechselkurs entsprechen.

Informace o obsazenych alergenech Vam poskytne obsluha na vyzadani.
Service staff provide you informations about contained allergens.

Informationen Uber die enthaltenen Allergene erhalten Sie auf Anfrage
von unserem Personal.
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PREDKRMY | STARTER | VORSPEISE TESTOVINY | PASTA | PASTA

& Hovézi flank steak se smetanovym CZK 495 | € 20.90

(v Nakladany camembert CZK 165 | € 6.90 (v) Linguine s hfibkovym ragd, CZK 325 | € 13.50

s feferonkami a cibuli
Marinated Camembert with
Chilli Peppers and Onions
Eingelegter Camembert
mit Peperoni und Zwiebeln

Srnci pastika s opecenym chlebem CZK 225 | € 9.50
a brusinkami ﬁ
Venison Paté with Toasted Bread

and Cranberries

Rehpastete mit gerdstetem Brot

und Preiselbeeren

Hovézi tatarak s topinkami CZK 255 | € 10.90
Beef Tartare with Toasted Bread

Rindertatar mit Rostbrot

rukolou a lanyZzovym olejem
Linguine with Cep Ragout, Rocket
and Truffle Oil

Steinpilzragout mit Linguine, Rucola
und Trduffeldl

Kureci prso sous vide CZK 345 | € 14.50
s paprikovo-smetanovou omackou ﬁ
a téstovinami linguine

Sous Vide Chicken Breast with Bell Pepper

Cream Sauce and Linguine

Hd&hnchenbrust Sous-Vide mit cremiger

Paprikasauce und Linguine

bramborovym pyré, lanyzovym olejem

a omackou demi-glace

Beef Flank Steak with Creamy Mashed
Potatoes, Truffle Oil and Demi-Glace Sauce
Fllanksteak vom Rind mit cremigem
Kartoffelpliree, Triffelol und Demi-Glace-Sauce

(v) Linguine s domaci raj¢atovou

SALATY | SALAD | SALAT

Peéena ¢ervena fepa CZK 2751 € 11.50
V) s naélehanym kozim syrem, ﬁ
rukolou a oprazenymi seminky

Roasted Beetroot with Whipped Goat Cheese,

Rocket and Toasted Seeds

Gebratene Rote-Bete mit aufgeschlagenem

Ziegenkdse, Rucola und Rostkernen

Salat Caesar CZK 275/325 | € 11.50/13.50
(V) s krutony a syrem Grana Padano |

kufecim masem a slaninou

Caesar Salad with Croutons and Grana Padano |

Chicken and Bacon

Caesar-Salat mit Crodtons Grana Padano |

Hdahnchen und Speck

POLEVKA | SOUP | SUPPE

Dyriové rizoto s filetem

Dyriova polévka s pec¢enou hruskou CZK1151€ 4.90
) Pumpkin Soup with Baked Pear ﬁ
Klrbissuppe mit Bratbirne

Silny hovézi vyvar z ohanky CZK 125 1€ 5.00
s masem a nudlemi

Rich Oxtail Broth with meat and Noodles

Krdftige Ochsenschwanzbriihe

mit Fleisch und Nudeln

Grilovany vepfovy Tomahawk

Bezlepkové / Gluten free / Gluten Frei

V) Vegetaridnské / Vegetarian / Vegetarich
@ Doporuceni séfkuchare / Chef’s choice / Empfehlungen des Chefkoch

HLAVNI CHOD | MAIN COURSE |
HAUPTGANG

Smazeny kureci fizek CZK 3251 € 13.50
s bramborovou kasi
Chicken Schnitzel with Mashed Potatoes

Hdhnchenschnitzel mit Kartoffelpliree

Danci gulds s rozmarynovymi CZK 4251€17.90
bramboraéky ﬁ
Venison Goulash with Rosemary Potato Pancakes

Hirschgulasch mit Rosmarinkartoffelpuffer

Hovézi burger s cheddarem, slaninou, CZK 435 | € 18.00
hranolky a tatarskou omackou

Beef Burger with Cheddar, Bacon, Chips

and Tartare Sauce

Beef-Burger mit Cheddar Kése, Speck,

Pommes und Tartarsauce

CZK 455 | € 19.00
z candata a rukolou

Pumpkin Risotto with Zander Fillet and Rocket

Zanderfilet mit Kiirbisrisotto und Rucola

Kachni prso sous vide s restovanymi CZK 465 | € 19.50
bramborovymi noky a Svestkovou omackou @
Sous Vide Duck Breast with Sautéed

Potato Gnocchi and Plum Sauce

Entenbrust Sous-Vide mit gebratenen

Kartoffelgnocchi und Pflaumensauce

CZK 465 | € 19.50
s opecenymi brambory a pepfovou omackou

Grilled Pork Tomahawk with

Roast Potatoes and Pepper Sauce

Tomahawk vom Schwein mit Bratkartoffeln

und Pfeffersauce

DETSKA JIDLA | CHILDREN’S MENU ——
KINDERMENU

CZK 225 | € 9.50
omackou a syrem

Linguine with Homemade Tomato

Sauce and Cheese

Linguine mit hausgemachter

Tomatensauce und Kdse

Smazeny kurezi fizek CZK 255 | € 10.90
s bramborovou kasi nebo hranolky

Chicken Schnitzel with Mashed

Potatoes or Chips

Hdhnchenschnitzel mit Kartoffelpliree

oder Pommes

DEZERTY | DESSERTS | DESSERT ———

Cokoladové Brownies CZK 155 | € 6.50
s malinovym sorbetem a slehackou ﬁ
Chocolate Brownie with Raspberry Sorbet

and Whipped Cream

Schoko-Brownie mit Himbeersorbet

und Schlagsahne

Jablec¢ny zavin s vanilkovou omackou CZK 185 | € 7.90
Apple Strudel with Vanilla Sauce

Apfelstrudel mit Vanillesauce

Executive Chef Marek Péta



